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MENU

Bloom with Jasmine

-

I~ JASMINE

]—I: aMO
XK BAER - T

Mo-Spezialitaten
B1. R-HE SN 10.-

MO-Goldenes Gua Bao

- R LS MR EE B B B XL, SRR TRARZL R A,
— AW ERE i

Vom Kiichenchef kreiertes, aussen knusprig-
es und innen zart-goldenes Brotchen, gefillt
mit.

B2. 2K BB 20.-

MO-Schwarzes Gold - Frittiertes Poulet

BRI R RBRGE, SRANK, MRV, &— D#EZE
MSERIBIBR =32,

Exclusive in Zurich, infused with squid ink for a
unique flavor, crispy on the outside and tender
inside, delivering an authentic crunch in every
bite.

B3. X &4 28.-

MO-Fiinf-Gewiirze-Rind
-AEETBESWOCE, (VREBEEXWAK, §—H
RIS o

Zart gegartes, fein geschnittenes Rindfleich in
aromatischer Funf-Gewlrze-Marinade -lang-
sam.

S1. K- M7 —EREL ) 40.-

MO-Scharfe Ente

-FEHREI, EIEWE, TIA—HURBREN, BRI AT,
Eine Eigenkreation des Klichenchefs: zartes
Entenbrustfilet, sanft gegart und in eine
wurzige Suppe.

S2. K- IRPRA B 35.-

MO-Dongpo-Schweinebauch
fJY@H WZTRR, I5 B 1R AT AR — IR BT 5 75 &,

TR CIAR, TN, ROt T BRI TR
Langsam geschmort nach einem Rezept des
Dichters Su Dongpo - saftig, geschmackvoll und
dochleicht, ein Klassiker mit iiber 1000-jahriger
Geschichte.

N1. 3R-£L5 - P 32.-
MO-Nudelsuppe mit
geschmortem Rindfleisch

AL G IR, a2 EER, ARHE R AIR
TE—k,

Reichhaltige und kriftige Suppe, durchzogen
von einer harmonischen Gewurzmischung —
dercharakteristische Geschmack von ,MO”.
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R B84k /Starters & Cold Dishes

B1. K- ¥ SN 10.-
MO-Goldenes Gua Bao

(Schweinebauch, gebratener eingelegter Kohl, Koriander,
frittiert goldenes Brotchen)

B2. K- BEHEN 20.-
MO-Schwarzes Gold - Frittiertes Poulet

(Pouletschenkel ohne Knochen mit Tintenfischtinte mariniert)

B3. K- A&+ 28.-
MO-Fiuinf-Gewiirze-Rind

(Dlinn geschnittenes, wiirziges Rindfleisch auf Sellerie und
Lotuswurzelncelery and sliced lotus roots lined at the base.)

B4. BRI XS ) 30.-
Wiirzig gekochtes Poulet

(Marinierte Pouletschenkel in Chili6l mit Szechuan-Pfef-
fer und Sesam, auf Gurkenscheiben)

B5. JifFRk3E & 18.-
Okra-Salat
Be. H1#{)T, # 10.-

Chinesischer Gurkensalat

B7. #T% & 20.-

Gewlrzter Tofustreifen-Salat

BS. B 16.- (5pc)
Gebratene Teigtaschen
(mit Schweinefleisch)

BO. JE&klhas & 12.-

Frittierte Enoki-Pilze

B10. HiEh &% & 10.-

Salz & Pfeffer Pommes

B11. /5% # 10.- (4pc)

Mini-Friihlingsrollen
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Rt /Signature Dishes

S1. K-M&/F—EKEL ) 40.-
MO-Scharfe Ente

(Entenbrust in einer Szechuan-Suppe mit getrock-
netem Chili, Sojasprossen und Sesam)

S2. K- IRYikA s 35.-
MO-Dongpo-Schweinebauch

(Geschmorter Schweinebauch mit Sojasauce, Frih-
lingszwiebeln und Finf-Gewtlrze, serviert mit Pak Choi)

S4. HIEM ) 48.-
Scharfe Ente mit Suppe

(Gebratenes Entenfleisch in scharfer Suppe mit Lotuswur-
zeln, Mu-Err Pilzen,Schinken, Sojasprossen und Pak Choi)

S5. BRIAEHTE S 23.-
Poulet Siiss-Sauer

(Gebratenes Poulet mit griiner & roter Paprika, Zwiebeln)

S6. B 30.-
Poulet Kung Pao

(Stir-fried chicken with red and green peppers, onions,
peanuts, savory-sweet sauce.)

S7. A ) 32.-

Eingelegte Fischfilets mit Suppe

(Fischfilets in eingelegter Kohl-Suppe mit Szech-
uan-Pfeffer, getrocknetem Chili, Ingwer)
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F¥t3%/Signature Dishes

S8. —ihz&lifa 60.-
Gedampfter Wolfsbarsch

(Steamed sea bass with scallion, ginger, and soy sauce)

S9. RUBUFER 36.-
Garnelen mit Ananas & Mayonnaise

(Gebratene Garnelen mit japanischer Mayonnaise und
Ananas)
S10. HildzZ&&RIB 38.-

Kristallgedampfte Garnelen

(Geddmpfte Garnelen mit Sojasauce, Knoblauch, Chili,
Glasnudeln)

S11. tHERUP 40.-
Salt and Pepper Shrimp

(Crispy fried shrimp tossed with green and red peppers,
salt-pepper seasoning.)

S12. Bt J 32.-
Zartes Rindfleisch in Kohlsuppe

(Dinn geschnittenes Rindfleisch in einer eingelegten
Kohl-Suppe, Enoki-Pilzen, Szechuanpfeffer und getrockneten
Chili)

S13. ZERE5T =00 36.-

Rindfleisch mit Austernsauce und chine-

sischen Brokkoli

Gebratenes Rind mit Austernsauce, Brokkoli, Knoblauch
und Chili

S14. HEGIBERN/ER) 28.-/26.-
Mapo-Tofu(mit Schwein oder vegetarisch)

(Hackfleisch oder vegetarische Alternative mit
Knoblauch, Bohnensauce, Austernsauce)
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¥ Gemiisegerichte #

V1. ket 22.-
Gebratener Wasserspinat mit Knoblauch
V2. ik 22.-
Gebratener Chinakohl mit Knoblauch

V3. S8 i1 24.-

Gebratene Auberginen mit aromatischem

. Basilikum
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=M FR% Drei-Tassen-Gerichte

(Aromatisch gebraten mit Sesamdal, Reiswein, Sojasauce,
Basilikum, Knoblauch, Chili und Ingwer)

T1. ¥R Poulet 30.-
T2. &% Tofu # 30.-
T3. &g Kriuterseitlinge # 30.-

¥R &% Auf der heissen Platte

(Auf heisser Platte mit griiner und roter Paprika, Zwiebeln,
griinen Bohnen und pikanter schwarzer Pfeffersauce serviert)

T4. BB 34.-
Rind mit schwarzem Pfeffer
T5. G @ 30.-

Tofu
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F 22K Nudeln und Reis

N1. 2K-2Lh - 32.-
Mo-MO-Nudelsuppe mit geschmortem
Rindfleisch

(Slow-simmered beef bone broth, beef brisket, carrot,
radish.)

N2. Y28k (F/E05) 30.-
Shacha gebratene Nudeln
(mit Rind oder Tofu)

N3. IRAEM 71 35.-
Nudelsuppe mit Ente

N4. ik (E/F/EM2) 18.-/24.-/24.-
Gebratener Reis
(vegetarisch / Rind / Garnelen)

N5. K&Kk MO-Duftreis 3.
%l Suppen

C1. &8s Scharfsaure Suppe ) 10.-
C2. {Eili Wantan Suppe 10.-
C3. sthL% 10.-

Schweinefleischbillchensuppe

HHih Dessert

D1.ZEHi 1LY 10.-
Jasminmilchgelee
D2 ki H & 18.-

Mango-Pampelmuse Dessert







